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Saltaðar þorskafurðir í Suður Evrópu





Markaðsaðgerðir

• Bjóðum kokkum til Íslands

• “Show cooking” Madrid 
Fusion m.a.

• Samstarf við
matreiðslumenn og 
veitingastaði

• Fræða unga matreiðslu-
nema



Kynningarsamstarf

• DAMM Estrella

• Tæplega 40 veitingastaðir í Madrid 

• 60.000 bæklingar

• Aukinn sýnileiki

• Almannatengsl – greinar og dýrmæt umfjöllun í 
fjölmiðlum



Kynningar  í kokkaskólum - markmið og leiðir 

• Auka vitund og þekkingu meðal 
ungra matreiðslunema

• Fræða um uppruna, veiðar, 
vinnslu og meðferð hráefnisins 

• Samstarf við virta matreiðslu-
meistara – fyrirmyndir fyrir unga 
fólkið

• Sýna úrvalshráefni verða að 
gómsætri upplifun



Kynningar í kokkaskólum



CETT í 
Barcelona

• Sýnikennsla: Paco Perez, 
Michelin kokkur, Miramar

• Nemi í sumarstarf í 
Stykkishólmi

• Nemi í 3ja mánaða
lærlingsstöðu á VOX

• Matreiðslukeppni – ferð til
Íslands í verðlaun fyrir
nemanda og kennar



Heimsækja Ísland



Kynningar í kokkaskólum



Ávinningur

• Vilji til samstarfs

• Aukin vitund

• Umfjöllun í fjölmiðlum

• Sýnileiki



Dæmi um umfjöllun á Twitter og Facebook



Prófaðu og deildu!

https://www.youtube.com/user/bacalaoislandia
https://twitter.com/bacalaoislandia
https://www.facebook.com/bacalaoislandia/
http://www.bacalao-islandia.es/


!


