Hverjar eru krofur
kaupenda?

Oskar Sigmundsson — Marés GmbH
Groundfish at its best!

Direct from source — Premium quality and sustainability
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Maros Gmb

e Stadsettir i Cuxhaven, Pyskalandi; pangad eru beinar siglingar fra Islandi og Noregi, gédar

frystigeymslur og dreifikerfi um byskaland og alla Evropu.
e Markadssetjum botnfisk fra Islandi.
e Einbeitum okkur ad gullkarfa fra Islandi.

® Gullkarfinn hefur tapad markadshlutdeild og parfnast betri og sterkari markadssetningu til

ad na aftur fyrri styrk.

® Goldbarsch aus Island!*
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Af hverju einfrystur fiskur fra [slandi?

. l“{ ® Stysta leidin 4 markadinn.

; ” * Bein sigling fra Islandi til Cuxhaven.

® Umhverfisvaenni flutningur (CO2).

® Engin porf fyrir siglingu um halfan hnottinn.

® Betri gei.

® Vinnsla — Frystigeymsla — Logistic.
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MSC ._Goldbarschfilet Grosse: 120g+

N interleaved, ohne Haut, mit Graten MSC-C-

——
[}L.DBARS[;H (Sebastes Marinus) EU-Zulassungsnummer:
us 2 ,’T\.\‘\
Herkunft: Island ( A )
Fanggebiet: Nordostatlantik, FAO 27-Va N_EFTA

e

Fanggerate: Schleppnetz

Gewicht: 4)(6 kg 24kg

LAGERUNG TIEFGEFROREN
Im Kihlschrank 24 Stunden Bei -18°C mindestens haltbar bis:
- 1 Woche

*** siehe Mindeshaltbarkeit 1 Monat EXp Date: 17.08.2019

- Nur im durch : zehrfertig
Aufgetaute Prc r einfrieren -

Produktionsdatum / eingefroren am: @ Mards GmbH
-~ Neufelder S 2

1 7 . 0 8 . 20 1 7 mai‘és 27472 Cuxhaven- )

LOT: 26575(01)
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, praktisch gratenfrei, glasiert, 3-6 Filets
einzeln entnehmbar, tiefgefroren

ut, praktiseh gritenfrei, glasiert, 3- 6 Filets,

tor flieBendem Wasser abspiilen.

£a. 5 Minuten auf der Hautseite braten,
2t den gewtinschien Bailagen servieren,

“Referenzmenge far einen durchsehnitlichen Erwachsenen
i3 D kcal), **1 Partion
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Serviervorchlag




Handelsbezeichnung: Goldbarsch

Lat. Bezeichnung: Sebastes norvegicus
Produktionsmethode: Wildfang (Meer)
Fangmethode: Schleppnetze
Fanggerét: Grundscherbrettnetze
Fanggebiet: Nordostatlantik (FAO 27)
Subfanggebiet: Island

Fangzeitraum: siehe Seitenlasche

Los-Mummer:

0001009084

stomias gefangen im:Nordos

eingefroren am:27.07 2016 ingperiode:27.07

2068 AnlandehatenPort Bailey(Alaska/USA) Anlandung
He

gppnelzea Fanagerat Grundsi

roduk t




Mardés GmbH  Neufelder Strasse7-9 27472 Cuxhaven Deutschland Tel. +4947216668131 www.maros.de oskar@maros.de
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