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Virðiskeðjan

Veiðar Forvinnsla
Framhalds-

vinnsla
Dreifing Markaðir Neytendur

Gagnaflæði - Rekjanleiki
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Veiðar

Veiðar Forvinnsla
Framhalds-

vinnsla
Dreifing Markaðir Neytendur

Meðhöndlun Tími Hitastig
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Vinnsla um borð

Veiðar Forvinnsla
Framhalds-

vinnsla
Dreifing Markaðir Neytendur
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Vinnsla um borð

Veiðar Forvinnsla
Framhalds-

vinnsla
Dreifing Markaðir Neytendur
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Vinnsla í landi

Veiðar Forvinnsla
Framhalds-

vinnsla
Dreifing Markaðir Neytendur

• Aukin sjálfvirkni

• Gæðaeftirlit

• Ormaleit

• Tilbúnir gallar?
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Umbúðir

Veiðar Forvinnsla
Framhalds-

vinnsla
Dreifing Markaðir Neytendur

1972

• 40-90L

1982

• 660L

1992

• 460L

2012

• 340L

????

• Afurðaker?
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Flutningar

Veiðar Forvinnsla
Framhalds-

vinnsla
Dreifing Markaðir Neytendur

Flug 1-2 dagar Skip 4-6 dagar

Pökkunarhitastig 0°C til -1°C
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Ferskur fiskur

Veiðar Forvinnsla
Framhalds-

vinnsla
Dreifing Markaðir Neytendur

Ferskt eða frosið?

Eðlisfræðilegur munur á ferskum og frosnum fisk?
• Suðunýting
• Drip
• Áferð

Möguleikar á stöðugri uppþíddum afurðum
• Meðhöndlun
• Geymsla
• Uppþíðing
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Ferskur eða frosinn
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Ávinningur á markaði

Framleiðendur:
• Aukið geymsluþol
• Aukin gæði
• Einsleit gæði

Hvað velja neytendur?
• „Gæði“
• Ferskleiki
• Litur
• Verð
• Umhverfissjónarmið
• Skortur á upplýsingum - Vörusvik?
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