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Los i fiski er mannanna verk:

Hefédbundnar og nyjar adéferdir vio kalingu a hraefni og afuré.

Sigurjon Arason
Yfirverkfraedingur Matis ohf.

Professor, Haskoli islands. o
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Ahrif blédgunar a lit og aferd.










Kaeling

Skilgreiningar

Porskur -0,9°C
Makrill -1,9°C
Lax

« Stirtla -1°C
e Hnakki -1,3°C

Sigurjon Arason

Is bradnar vid 0°C
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Ofurkaeling <0°C

Upphaf iskristalmyndunnar i fiski



Keeling i sjavarutvegi
— verkefnaproun byggd a pekkingu ur keeliverkefninu CHILL-ON

Dami um afrakstur

CHILL-ON: 4. ara verkefni innan 6. rammaaaetiunar _Makril.l: leidir til ad gera hann
Evropu. 15.5 milljénir evra (2006-2010) hzefan til manneldis (2009-2010).

Utfl. verdmaeeti frosins makrils
2011 voru 24 milljardar kr.

Innlend verkefni Ofurkaalinq' otra
styrkt af AVS o .
d Rannis ? . ' . hraefnis; utflutning a ke,eldum
Ny keelitaeki afurdum med skipum. Utfl.
Einkaleyfi verdm. kaeldra flaka med

—p -
. Log og reglur skipum 19,4 milljardar kr. arid
Kassinn Ny hénnun 2018 .
Kaliferlar Einkaleyfi -Ny vara Kassinn: bztt einangrun og
Keaelibot
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ga0i ferskra fiskflaka til
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x ar adferdir i
- = - Aflabét: bzett medferd afla, -
Keeligatt Nyjar aoferoir betra hraefni, aukin verdmaeti,
LELEE ™ Nytt verklag nyjar vinnsluleidir og nyir

\ moguleikar

Allnokkrir doktorsnemar og mastersnemar fengu taekifeeri til
ad mennta sig og vinna ad mikilveegum og hagnytum
verkefnum med greininni
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Afrakstur —
Aukin pekking i
atvinnulifinu

Kristin Anna Pérarinsdéttir

Vardi doktorsritgerd 2010

The influence of salting procedures on the
characteristics of heavy salted cod

Starf: Préunarstjori hja Taramar

Maria Gudjénsdéttir

Vardi doktorsritgerd 2011

Quality changes during seafood processing
as studied with NMR and NIR spectroscopy
Starf: Préfessor vid Haskéla islands og
sérfraedingur hja Matis

Bjorn Margeirsson

Vardi doktorsritgerd 2012

Modelling of temperature changes

during transport of fresh fish products

Starf: Préunarstjoéri hja Saeplast-
Tempru og désent vid H.i.
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Magnea Karlsdoéttir, Varoi doktorsritgero 2014
Oxidative stability of frozen cooked fish products
Starf: Préunarstjéri hja Akraborginni og adjunkt vid H.i.

Paulina Elzbieta Wasik, Vardi doktorsritgerd 2016
Quality optimization of frozen mackerel products
Starf: bréunarstjoéri hja ThaiUnion (King Oskar, staersti
kaupandi & uppsjavarafurdum) i Péllandi og tengilidur
vié island

Samundur Eliasson, Ver doktorsritgerd 2020
Baett medhondlun bolfisksafla fra veidum ad

framhaldsvinnslu
Starf: Sérfraedingur hja Matis & Akureyri og kennari vié HA

Hildur Inga Sveinsdéttir, Ver doktorsritgerd 2020
Nysképun i vinnslu makrils og annarra
uppsjavarfisktegunda

Starf: Sérfraedingur hja Matis og kennari vid Hi

=

Stefan b. Eysteinsson, Ver doktorsritgero 2020

Aukin verdmaetasképun i vinnslu uppsjavarfisktegunda

Starf: Sérfreedingur hja Matis i Neskaupstad og kennari vid
HA fﬂ = | _,.-'I



Fersk flok taka flugid - med skipum

40.000 tn

30.000 tn
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Utflutningur kaeldra flaka og flakabita
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2010

Nyr kassi

Heimild: Hagstofa Islands

Matis, H.i. og Tempra hénnudu nyjan kassa
fyrir fersk fl,6k i samstarfi vio Eimskip,
Icelandair, UA, Samherja og Brim.

45,3 milljardar ISK
2018

Samtals

ad

= auka geymslupol um fjora til
sex daga

= flytja ferskan fisk med

2015 2018 skipum sem eykur til muna

hagkvamni

minnka kolefnisspor islensks

sjavarutvegs

baeta nytingu afla

/_/\/ Med tilkomu kassans og
/J/ battum kaeliferlum hefur tekist

= Flutningskostnadur a hvert kil6
med skipi er V4 af kostnadi vid
/ flugflutninga
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a) léleg venjuleg kaling
b) ofurkaeling
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Londun- Vinnsla-

Skraning Verkun




Use of NMR to understand the freezing

processes
Low Field Nuclear Magnetic Resonance

1 00 [ [ [ I I |
—— 2.2% brined cod
—— 0.7% brined cod
90 £ —+— Fresh cod
+ Riedel (1978)

35 30 _25 _20 15 10 LA 5
Temperature [*C] (Maria Gudjénsdéttir, 2008)



Fitu- og vatnsinnihald i mismunandi hluta
laxaflaka

W Water W Fat

710 eI 0o

Water and fat content (%)

Hnakki Middle - Stirtla
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Laxaflok ur somu vinnslu eftir fjogra daga geymslu: Flakid vinstra
megin er geymt a venjulegan mata en ofurkaelt haegra megin
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Gadamat a ofurkaeldum og venjulega kaaldum laxaflokum.
Vid matid var studst vid Norwegian quality standard FHF og safnid var 90 flok.
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Markvissar rannsoéknir skiludu margfalt
veromaetari afuroum meod undirkael

Makrilsafli - radstofun eftir tegund vinnslu

180.000 tn
120.000 tn
100.000tn N Frysting
Fiskimjol
20.000tn
Heimild: Hagstofa [slands Fl
2006 2010 2015
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MARINE COLLAGEN
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Mikilveegt a0 hafa i huga

=  Gaedaryrnun ferskfisks er mjog had hitastigi
= Geymslupol ferskra porskafurda vio 0 ° C er um pad bil 10 - 14 dagar
= Ferskar fiskafurdir eru ymist fluttar med flugi eda i gamum a sjo
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Breytingar a alpjoolegum matvaelavioskiptum
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Lykilordid: Samvinnal! =
=

POR‘BjﬁRN
= Samstarf milli sjavarutvegsfyrirtaekja, —
rannséknaadila, haskola og pjonustu €1S)K VISIR
fyrirtaekja.
»
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Takk fyrir

Thank you
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