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Til ha m ingju m e ð a fm æ lið
Ve rið ve lkom in í 
a fm æ lis s ká l í Flóa

Það e r okkur s önn ánæ gja að b jóða þ é r í 
a fm æ lis s ká l í Flóa í Hörp unn i í d ag, 
fim m t ud aginn 10 . nóve m b e r, m illi kl. 17 og 19 . 
Á b oðs s t ólum ve rða frís kand i ve it inga r og
lé t t ir t óna r.

Ice land Se a food e r e inn a f aða ls t yrkt a rað ilum
Sjáva rú t ve gs ráðs t e fnunna r.



La nd fræ ðile g le ga



La nd fræ ðile g le ga

Sjávarútvegur Raforkusala

Ferðamannaiðnaður Mannauður



Fiskur e r um hverfisvæ n lúxusvara



Við e rum  lít il í ö llu  t illit i
En  þ a ð e r  a llt  í la gi – s vo le ngi s e m  við höld um  

e kk i a ð við  s é um  s t ór



Hna t t væ ðing og viðs k ip t a fre ls i ha fa  
ve rið  m e gink ra ft a r  s l. 30  á r

En nú eru blikur á loft i
• Tilfæ rs la á fram le iðs lu næ r endanlegum

neytanda
• Óhagkvæ m ari aðfangakeðja
• Meiri ve rðbólga – dýrara fjárm agn
• Meiri ós töðugle iki og aukin óvissa
• Minni arðsem i fyrirtæ kja, m inni

kaupm áttur he im ila
• Fólk næ r hæ rri aldri og atvinnuþát taka

m innkar

• Neikvæ ðir þæ tt ir: Brexit , viðskip tas tríð
USA og Kína, Úkraínus tríðið – s tríð í 
Evrópu, Orkuóvissa



21 m aí 2022 25. nóvem ber 2022





Þú breytir ekki
vindinum en getur

aðlagað seglin



Það sem þarf:

Langtímahugsun Innsæi Úthald Aðlögunarhæfni

Við ge tum verið s tolt af sögunni
- En við ge tum – og verðum – að gera be tur



Sérstaða Íslands

• Kolefnishlutlausar afurðir
• Nýta allan fiskinn
• Nýta fiskinn í fleira en mat
• Siðferði og gangsæi
• Fækka sölupípunum – tryggja

afhendingaröryggi og betri
þjónustu

Sjálfbærni



Hvað eigum við að 
hafa í matinn?

Sjálfbærni



Kolefnishlut lausar afurðir

Sjálfbærni

“Seafood from  Ice land – Carbon neutral”

Markmið Mælingar Minnkun Mótvægisaðgerðir



Nýta allan fiskinn

Sjálfbærni
Heim ild : Sjávarklas inn

• Hringrásarhagkerfið í hávegum haft  og göngum um  
auðlindina m eð virðingu

Nýta allan fiskinn



Virðisaukinn af s jávarfangi ge tur verið
s tórkos t legur og ávinningur fyrir neytandann líka

Sjálfbærni



Leggjum allt á  borðið – leggjum sálina í m at inn

Sjálfbærni

Sjálfbæ rnihugtakið næ r víðar en um hverfism ál og
m ikilvæ gi þess að nýta allan fiskinn.

Neytendur m unu eft ir því sem tím anum líður leggja
m eiri áhers lu á að þekkja uppruna vörunnar og ve lja
þá vöru sem þeir t reys ta á að fá góða UFS e inkunn



Allur vöxtur í s jávarfangi s l. hálfa
öld hefur verið frá e ld i

Vöxtur í 
eldi

Source: Salmon Farming Industry Handbook 2022



Vöxtur í 
eldi

Stut t  af hnat t ræ nni þróun t il aukinnar fiskneys lu





Fæ rri aðila t il að se lja og m arkaðsse t ja

Söluaðilar

•Mikilvægt að þjappa saman í sölu og markaðsmálum.
•Veitir aukinn slagkraft
•Tryggir meira afhendingaröryggi og betri þjónustu
•Tryggir betri samningsstöðu
•Tryggir betri langtíma virðisauka

•-> Er að gerast samhliða aukinni samþjöppun í 
útgerð og vinnslu



www.ice landseafood.com

WE ARE ICELAND SEAFOOD

„En hvursu mikils virði er einn 
rauðmagi? Og hvurs virði er 
pundið í ýsunni? Ellegar kolinn? 
Það liggur kanski næst að svara 
þeirri spurníngu, og segja: hvað 
kostar sólin, túnglið og 
stjörnurnar?“ 
- Brekkukotsannáll, 3. kafli. Sérstakur fiskur.
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