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Ferdir makrils vid Island

Mynd: Jén Baldur Hlidberg
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Fituinnihald (%) makrils a islandsmidum
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Fituinnihald norsk makrils og greining a stadsetningu fitul
meo tolvusneiomyndaskonnun (MR scanning) O
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Samanburdur a fituinnihaldi og faedutima makrils ==
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Makrilveidoar og rannsoknir = 20 milljaroar —
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Heimild: Fiskistofa og Hagstofa islands



Hitastig kaelingar fra togara til voru M
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Temperature profile of mackerel from catching to product =
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Ahrif ofurkalingar 4 skemmdir vegna atu
[ZA€: ata skemmir holdid BEENE: haogist & skemmdarferlum
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Ahrif a vinnslu :
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Flokun

Aukid fituinnihald og breytt dreyfing fitu = meira los og mykra hold sem
polir minni medhondlun

VARDIN
PELAGIC

Gl?ﬁll‘.llﬁlﬂl
SJAVARUTVEGS
’ N RADSTEFNAN
JNoflma €) noroen 05

AARHUS Nordic Innovation
/ N UNIVERSITET



Ahrif é VinnSIU KONURERULiI!

Flokun

Upphafshitastig: 1.7°C 15% Saltpaekill i 20-30 min ~-10 °C Hitastig a yfirbordi flaks eftir vinnslu: 0.4 °C

VARDIN

PELAGIC E

EJ?&H‘E‘HF
SJAVARUTVEGS
’ N RADSTEFNAN
JNoflma €) noroen 05

AARHUS Nordic Innovation
/U UNIVERSITET



NUR ERU LiKA
JAVARUTVEGI

¢RSIT
3 4

)’015 1 w
matis  PELAGIA AVS

rannséknasjédur
i sjavarutvegi

VARDIN

PELAGIC B

mn:q HF

ﬂNofima nordcn

AARHUS Nordic Innovation
SHAMERS / NJ  UNVERSITET

SJAVARUTVEGS
RADSTEFNAN

2022




KONUR ERU LiKA

Ahrif vinnslu & gadi og stodugleika G

 Flok og heill fiskur
 Heill fiskur
* Geymslupol svipad, amk 12 man

 Lausfryst flok
« [slenskur fiskur 4-8 man
 Norskur 8-10 man

» Pokkunarlausnir og aukaefni f, flok
 Loftteemdar umbudir med eda an paekils
* Haegt ad lengja geymslupol i amk 12 + manudi

« Sodium Erythorbate veitti lausfrystum isl flokum
15+ manudi geymslupol
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Magn (pus.tonn)

Magn og verdmaeti* makrils til 2022 17N
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Moguleikar til aukinnar verOmataskopunar . 4

Rodlaus flok B

Myndir: Hildur Inga Sveinsdadttir
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Moguleikar til aukinnar veromastaskopunar .
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Reyking

Myndir: Carina Fernandes
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Moguleikar til aukinnar veromastaskopunar .
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Nidursuoda

Islenskur | Norskur

(skali 0-9) | (skali 0-9)

Pdlska budin 3,3 7,9

Bonus 7,1 7,3

Mynd: Carina Fernandes Mynd: Hildur Inga Sveinsdottir
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Raudata

Zooplankton Ingredient
as extraction and

by-product purification

Nutriceuticals
Food additives
Cosmetics
Functional foods
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Moguleikar til aukinnar verdmaetaskopunar mmg
Hlidarstraumar

* Fiskmjols- og lysisferill i uppfeerslu
» Breyttir vinnsluferlar fyrir protein og lysisframleidslu
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« Rétt medhondlun a makril gefur hagaeda hraefni

« Keeling . C
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* Rodfletting
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Takk fyrir
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